THALES BREST 044

@ WW&&W&W

Bifaneﬁa&iomdmeﬂmenpeaw:

OBSERVATIONS

Matériels et équipements

ACTIONS

sauteuses, fours et meuble réfrigéré
patisserie ok avec Caillarec +API
-en attente de devis pour le meuble
bas de la part de Caillarec

-en attente pour Thales des devis
pour mise en place électricité en
cuisine

Fontaines a eau

CSE a demandé a Pichon des devis
pour 2 fontaines mixtes ( plate et
gazeuse)

report investissements

four mixte en péatisserie

local froid pour découpe de Iégumes
insonorisation salle self repose
plateaux

renouvellement Matériels

faire un avenant pour la prise en
charge a voir le 25/07/2024

chariot manutention

mise au rebut
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PIRL ( suite visite QSE API) sur devis renouvellement pour
nettoyage des hottes

Sols cuisine Réponse de I'immobilier Thales en
phase A/BC

Cellule refroidissement Réparation faite en juin 2024

Tableau Fréquentation envoyer par mail a la commission le
02/06/2024

Restauration commerciale :
Pause café du 18/06 :

refus de pause car trop de
prestations ce jour la ( réflexion
sur un nombre maximum par
jour)

Club : - plateaux repas a revoir pas
assez de diversité et trop
basique

Desserts industriels a enlever

Office des pauses sur Thales - Local restreint

Repas du 25/05 Thales National - tres apprécié du PDG Patrice
Caime

Cafétéria :

Click and Collect Présentation au CSE

Date a donner rapidement
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Coté resto

mot de pass ok
alerte solde bas ne fonctionne pas,
MG envoie le mail a Coté Resto

Etude Fluidité au restaurant et repas Noel

en cours avec Créapi, attente d’'un
plan de la part de David H

Cellule refroidissement

Réparation faite en juin

Enquéte satisfaction

enquéte satisfaction : validation de
La commission

prévoir 3 semaines du 16/09 au
6/10

Boulangers

Pains : bons retours sur les
nouveaux pains individuels depuis le
1/07

Prestation alimentaire coté self

Grillades : prévoir plus de portions /
jour

Frites: pb de cuisson sur la frite
fraiche ( réflexion sur frite surg )

Plats a prévoir : couscous, paella,
choucroute , tartiflette potée ...
pizza revoir la recette

Crépes et Galettes : Blé noir Guillers
a voir

Légumes : attention a la cuisson
Assiettes : prévoir jambon blanc en
tranche

Affichage des desserts et entrées :
étre plus précis
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du 4 ,,w.%e 2024 & 14430

Réassort des plateaux, contenants,
couverts etc .......

Prévoir un affichage Condiments sur
ilot centrale

Circulation difficile dans le restaurant
: tables déplacées par les clients ,
voir avec CSE Thales

Fontaine : I'eau a un godt voir Plchon
par MG

Satisfaction globale ++

muucfeuo%fm&ufaﬂon, nows nous nefrowverons le :

Dafe:d&'@ldn
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